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	 หนงัสอืคูม่อืการตรวจสอบเฝา้ระวงัสารฟอร์มาลนีปนเปือ้นในอาหาร

ฉบบันี ้เปน็หนงัสอืทีเ่ครอืขา่ยคุม้ครองผูบ้รโิภค สำ�นกังานสาธารณสุขจังหวดั

ในเขตภาคตะวันออกเฉียงเหนอื และคณะอนกุรรมการคุม้ครองผูบ้รโิภค พบส.

เภสัชกรรม จังหวัดขอนแก่น ได้จัดทำ�ขึ้นเพื่อเป็นเคร่ืองมือในการตรวจสอบ

เฝ้าระวังสารฟอร์มาลีนปนเปื้อนในอาหาร โดยได้รับการสนับสนุนงบประมาณ

จากสำ�นกังานคณะกรรมการอาหารและยา ทางคณะผูจ้ดัทำ�หวงัเปน็อยา่งยิง่วา่ 

หนังสือคู่มือฉบับนี้จะเป็นประโยชน์แก่เจ้าหน้าที่ ผู้ปฏิบัติงานทั้งภาครัฐและท้อง

ถิ่น รวมถึงภาคีเครือข่ายภาคประชาชนที่จะร่วมมือกันตรวจสอบเฝ้าระวังและ

ป้องกันความเสี่ยงที่จะเกิดขึ้น  ตลอดจนช่วยให้ประชาชนได้รับความปลอดภัย

จากการบริโภคมากยิ่งขึ้น

คณะผู้จัดทำ�

24  เมษายน  2557

คำ�นำ�
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สารบัญ
ฟอร์มาลีน

พิษร้ายเหนือความอร่อย
	

	 อาหารเป็นหนึ่งในปัจจัยสี่ที่จำ�เป็นต่อการดำ�รงชีวิตของคนเรา ใครเลยจะคิดว่า
จากอาหารทีค่นเรารบัประทานกันเปน็ปกต ิวนัดคีนืดจีะมกีารใสส่ารเคมตีา่งๆลงไปในอาหาร 
เพือ่หวงัผลกำ�ไรโดยไมค่ำ�นงึถึงอนัตรายท่ีจะเกิดขึน้กับผูบ้รโิภค โดยเฉพาะอย่างยิง่ในอาหาร
ทะเลที่มักพบ “สารฟอร์มาลีน” หรือที่ชาวบ้านเรียกกันติดปากว่า “ยาดองศพ”		
									       
	 ฟอรม์าลีน (Formalin) หรอืสารละลายฟอรม์าลดไีฮด ์(Formaldehyde) เปน็
สารละลายใส ไม่มีสี กลิ่นฉุน มีฤทธิ์กัดกร่อน มีค่าความเป็นกรดด่างประมาณ  2.8-4.0 
ซึ่งมีฤทธิ์ทำ�ลายการทำ�งานของเซลล์ในร่างกาย หากร่างกายได้รับฟอร์มาลีนในปริมาณ
ต่ำ�  ร่างกายจะสามารถกำ�จัดได้ แต่หากได้รับในปริมาณที่สูงขึ้นถึง 30 – 60 มิลลิลิตร                  
(2 – 4 ช้อนโต๊ะ) หรือมีความเข้มข้นมากขึ้น ฟอร์มาลีนจะเปลี่ยนรูปเป็นกรดฟอร์มิค 
(Formic acid) ซึง่มฤีทธ์ิทำ�ลายเซลลใ์นรา่งกาย ทำ�ใหเ้ซลลต์าย ฟอรม์าลนีมพีษิตอ่ระบบ
ต่างๆเกือบทั่วทั้งร่างกาย

	

	
	 พษิตอ่ระบบทางเดนิหายใจ หากไดร้บัไอระเหยของฟอรม์าลดไีฮด ์แมใ้นปรมิาณ
ต่ำ� จะทำ�ให้หลอดลมบวม แสบจมูก เจ็บคอ ไอ หายใจไม่ออก ปอดอักเสบ น้ำ�ท่วมปอด 
ถ้าสูดดมเข้าไปมาก ๆ จะทำ�ให้น้ำ�ท่วมปอด จนหายใจไม่ออก แน่นหน้าอกและตายใน
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พิษโดยเฉียบพลนั ซึง่อาการมตีัง้แตป่วดทอ้งอย่างรนุแรง  อาเจยีน อจุจาระรว่ง  ปสัสาวะ
ไม่ออก หมดสติ  ถ้าปล่อยทิ้งไว้อาจเสียชีวิตเพราะระบบหมุนเวียนเลือดล้มเหลว  	
			 

	 อาหารทีม่กัตรวจพบฟอรม์าลนี ไดแ้ก่  สไบนาง (ผา้ขีร้ิว้ววั) และอาหารทะเลสด 
เชน่  ปลาหมกึกรอบ(ปลาหมกึแชด่า่งหรอืปลาหมกึเยน็ตาโฟ) ปลาหมกึสด กุง้  ปลาหมกึ 
และในปี 2557 มีการตรวจพบสารฟอร์มาลีนในผักสดต่างๆ ได้แก่ ขิงหั่นฝอย กระชาย
หั่นฝอย เห็ดฟาง เห็ดนางฟ้า เห็ดหอมสด และถั่วฝักยาว 		 	

	 จากข้อมูลการตรวจสารปนเปื้อนในอาหาร โดยใช้ชุดทดสอบเบื้องต้นของหน่วย
เคลื่อนที่เพื่อความปลอดภัยด้านอาหารในเขตบริการสุขภาพที่ 7 และ 8 ในปีงบประมาณ 

ที่สุด อาการเหล่านี้อาจเกิดขึ้นหลายช่ัวโมงหลังจากได้รับสารโดยไม่มีอาการเจ็บปวดเลย
ก็ได้ หากได้รับปริมาณน้อยเป็นเวลานานจะมีอาการไอและหายใจติดขัดเพราะหลอดลม
อักเสบ เป็นต้น

 	 พษิตอ่ผวิหนงั  เมือ่ผวิหนงัไดส้มัผสัฟอรม์าลนี จะทำ�ใหเ้กดิผืน่คนั เปน็ผืน่แดง
เหมือนลมพิษ จนถึงผิวหนังไหม้เปลี่ยนเป็นสีขาวได้

	 พิษต่อระบบทางเดินอาหาร เมื่อรับประทานอาหารท่ีปนเปื้อนฟอร์มาลีนใน
ปริมาณ 60-90 มิลลิลิตร (4-6 ช้อนโต๊ะ) จะทำ�ให้ปวดศีรษะอย่างรุนแรง หัวใจเต้นเร็ว 
แน่นหน้าอก ปากและคอแห้ง คลื่นไส้อาเจียน ถ่ายท้อง ปวดท้องอย่างรุนแรง กระเพาะ
อาหารอักเสบ เกิดแผลในกระเพาะอาหาร หากได้รับสารนี้โดยการบริโภค จะเกิดอาการ
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2554-2556 (วันที่ 1 ตุลาคม 2553 ถึง 31 กันยายน 2556) มีการตรวจพบสารฟอร์มาลีน
ในอาหารสดเป็นประจำ�ทุกปี โดยอาหารที่พบการปลอมปนมากท่ีสุด 3 ลำ�ดับแรก ได้แก่ 
สไบนาง (ผ้าขี้ริ้ววัว) ปลาหมึกกรอบ และปลาหมึกสด ตามลำ�ดับ 

จะรู้ได้อย่างไรว่าอาหารมี
ฟอร์มาลีนปนเปื้อนอยู่หรือไม่

	 1. การสังเกตลักษณะทางกายภาพ
	 ผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ ให้สังเกตว่าหากถูกแสงแดด หรือลมเป็นเวลานาน แล้วยัง
สดอยู่ก็ไม่ควรซื้อ 
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	 2. การทดสอบด้วยชุดทดสอบสารฟอร์มาลีนในอาหาร 	 	 	
	 การตรวจสอบทางกายภาพเปน็วธีิการเบือ้งตน้ในการเลอืกซือ้อาหารเพือ่ใหร้า่งกาย
ปลอดภยัจากการไดร้บัสารฟอรม์าลนี  นอกจากนัน้เพือ่ใหผู้บ้รโิภคเกดิความเชือ่มัน่ในการ
เลอืกซือ้มากขึน้  ผูบ้รโิภคสามารถตรวจสอบไดโ้ดยใชช้ดุทดสอบฟอรม์าลนีในอาหาร ของ
กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ โดยผู้สนใจสามารถสั่งซื้อชุดทดสอบได้ที่องค์การเภสัชกรรม 
เลขที่ 78/1 ถนนพระรามที่ 6 ราชเทวี กรุงเทพฯ 10400 โทรศัพท์ 0 2644 8850 
(โทรฟรี) ซึ่งมีจำ�หน่ายในราคากล่องละ 18 บาท โดย 1 กล่องมี 1 ชุดทดสอบซึ่งใช้
ทดสอบสารฟอรม์าลนีในอาหารได ้1 ตวัอยา่งสว่นวธิกีารทดสอบกส็ามารถทำ�งา่ยๆไดด้ว้ย
ตนเอง ดังนี้ 
	 1. เทน้ำ�แชอ่าหารทีส่งสยัลงในขวดสารทดสอบที ่1 ใหไ้ดค้วามสงูของของเหลว
ประมาณ 1/3 ของขวด (หากไมม่นี้ำ�แชอ่าหาร แตส่งสยัวา่อาหารนนัน้จะผา่นการแชฟ่อรม์าลนีมา 
ให้ใช้น้ำ�สะอาดรินผ่านอาหารในปริมาณไม่ต้องมาก พยายามล้างให้ได้ในบริเวณมากเท่าที่
ทำ�ได้แทน) ปิดฝาขวดเขย่าจนสารทดสอบในขวดละลายจนหมด			 
	 2. ถ่ายของเหลวในขวดทดสอบที่ 1 ลงใส่ในขวดทดสอบที่ 2 ปิดฝาขวดและ
เขย่าเล็กน้อย 	         	  	
	 3. ถ่ายของเหลวจากขวดสารทดสอบที่ 2 ลงในขวดสารทดสอบที่ 3 จนหมด 
แล้วรีบปิดฝาขวดแก่วงเบาๆให้ของเหลวเข้ากัน จากนั้นสังเกตุสีที่เกิดขึ้น การแปลผล 
ถ้ามีสีที่เกิดขึ้นตั้งแต่สีชมพู ไปจนถึงสีแดง แสดงว่ามีสารฟอร์มาลีน อยู่ในน้ำ�แช่อาหาร	
					        
 		

	 ผักสดและผลไม้ ที่มีลักษณะแข็ง เขียว กรอบหรือสดผิดปกติ และผักหรือ
ผลไม้ ให้ดมที่ใบ หรือหักก้านดม หรือดมที่ผล ว่ามีกลิ่นแสบจมูกหรือไม่ ถ้ามีแสดงว่ามี
ฟอร์มาลีนปนเปื้อน

	 อาหารทะเล ต้องวางจำ�หน่ายในน้ำ�แข็งตลอดเวลา ที่สำ�คัญต้องล้างอาหารให้
สะอาดกอ่นการปรงุเสมอ ปลา หรอืกุง้ เนือ้แขง็แตบ่างสว่นเปือ่ยยุย่ ไมค่วรซือ้มาประกอบ
อาหาร   เนื่องจากอาจจะได้รับอันตรายจากฟอร์มาลีนที่ปนเปื้อนมาได้ 
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ระบบการเฝ้าระวังและจัดการการปนเปื้อนฟอร์มาลีนในอาหาร
	 เนื่องด้วยในระบบของห่วงโซ่อาหารเกี่ยวข้องตั้งแต่  กระบวนการผลิต  การนำ�
เข้า  การกระจายสินค้า  การจำ�หน่าย  และการบริโภค  ดังนั้นในการเฝ้าระวังควรดำ�เนิน
การเฝ้าระวังให้ครอบคลุมทั้งระบบตั้งแต่ต้นน้ำ�  กลางน้ำ�  จนถึงปลายน้ำ�  ดังนี้

	 สำ�หรับการดำ�เนินการเพื่อเฝ้าระวังการปนเปื้อนสารฟอร์มาลีนในพื้นที่	มบีคุลากร
ที่เกี่ยวข้องในระบบของการเฝ้าระวัง  ได้แก่	 	 	 	 	
	 1. อาสาสมัครสาธารณสุข (อสม.) มีบทบาทหน้าที่ในการทดสอบสารปนเปื้อน
ในอาหาร โดยใชช้ดุทดสอบฟอรม์าลนี จากสถานทีจ่ำ�หนา่ยในพืน้ที ่เชน่ ตลาด  แผงลอย
จำ�หน่ายอาหาร ร้านขายของชำ�  รถเร่ขายอาหาร ฯลฯ   และรายงานผลการตรวจส่ง
โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพระดับตำ�บล หากอาสาสมัครสาธารณสุข(อสม.)ตรวจพบ
สถานการณป์ญัหาทีร่นุแรง หรอืตรวจพบอาหารทีป่นเปือ้นฟอรม์าลนีในปรมิาณทีม่าก หรอื
มีการกระจายอย่างแพร่หลายในพื้นที่ ให้แจ้งโรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพระดับตำ�บลทันที	
	 2. โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพระดับตำ�บล มีบทบาทในการตรวจสอบเฝ้าระวัง
สารปนเปือ้นในอาหารโดยใชช้ดุทดสอบเบือ้งตน้ และรวบรวมขอ้มลูผลการดำ�เนนิการจาก
พื้นที่รายงานสำ�นักงานสาธารณสุขอำ�เภอ นอกจากนั้นควรนำ�เสนอสถานการณ์ปัญหาแก่
คณะกรรมการอาหารปลอดภัยในระดับตำ�บล เพื่อบูรณาการร่วมกันในการแก้ไขปัญหาใน
พื้นที่โดยงบประมาณของกองทุนหลักประกันสุขภาพระดับท้องถิ่น(กองทุนสุขภาพตำ�บล)	
	 3. องคก์รปกครองสว่นท้องถ่ิน มบีทบาทในการตรวจสอบเฝา้ระวงัสารปนเปือ้น
ในอาหารจากสถานที่จำ�หน่ายในเขตพื้นที่ เช่น ตลาด แผงลอยจำ�หน่ายอาหาร ร้านขาย
ของชำ�  รถเรข่ายอาหาร ฯลฯ โดยใชช้ดุทดสอบเบือ้งต้น การจดัหาชดุทดสอบสารปนเปือ้น 
การประสานงานกับหนว่ยงานสาธารณสขุเพือ่ปอ้งกันและจดัการปญัหา การจดัทำ�โครงการ
หรือข้อตกลงร่วมกันในท้องถิ่น เพื่อไม่ให้มีการจำ�หน่ายอาหารที่ปนเปื้อนสารฟอร์มาลีนใน
ชุมชน	
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	 4. สำ�นักงานสาธารณสุขอำ�เภอ มีบทบาทในการรวบรวมและวิเคราะห์ข้อมูลท่ี
ได้จากหน่วยงานในพื้นที่  เพื่อประเมินสถานการณ์ปัญหา รายงานข้อมูลให้คณะกรรมการ
อาหารปลอดภัยระดับอำ�เภอเพื่อบูรณาการงานร่วมกัน และรายงานสำ�นักงานสาธารณสุข
จังหวัด									       
	 5. โรงพยาบาล(โรงพยาบาลชุมชน โรงพยาบาลทั่วไป โรงพยาบาลศูนย์) 
มบีทบาทในงานบรกิารดา้นวชิาการแกห่นว่ยงานทีเ่กีย่วขอ้งและชมุชน  การจดัทำ�มาตรฐาน
การปฏิบัติงานในระดับอำ�เภอ การตรวจสอบเฝ้าระวังสารปนเปื้อนในอาหารจากสถานท่ี
จำ�หนา่ยในเขตพืน้ที ่เชน่ ตลาด แผงลอยจำ�หนา่ยอาหาร  รา้นขายของชำ� รถเรข่ายอาหาร 
ฯลฯ โดยใช้ชุดทดสอบเบื้องต้น การจัดหาชุดทดสอบสารปนเปื้อน การวิเคราะห์และ
ประเมินสถานการณ์ปัญหาในพื้นที่  การจัดทำ�โครงการเพื่อขับเคลื่อนอาหารปลอดภัย  	
	         			 
	 6. สำ�นกังานสาธารณสขุจงัหวดั มบีทบาทในการวางแผนงาน วเิคราะห ์ ประเมนิ
สถานการณ์ปญัหา การบรูณการภาคเีครอืขา่ยเพือ่พฒันาและจดัการปญัหา การจดัทำ�
มาตรฐานการปฏิบัติงานในระดับจังหวัดการเผยแพร่ความรู้และประชาสัมพันธ์  การสื่อสารสังคม 
การขับเคลื่อนร่วมกับภาคีเครือข่ายทั้งในและนอกพื้นที่	

	

	 ฟอรม์าลนี (Formalin) หรอื ฟอรม์ลัดไีฮด ์(Formaldehyde) หรอืน้ำ�ยาดองศพ 
เป็นวัตถุที่ห้ามใช้ในอาหารตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 151 (พ.ศ. 2536) 
เรื่องกำ�หนดวัตถุที่ห้ามในอาหาร เพื่อจำ�หน่ายหรือผู้จำ�หน่ายอาหารที่ปนเปื้อนฟอร์มาลีน
จะมีความผิดตามพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ. 2522  ดังนี้		 	 	
	 1. ความผิดฐานฝ่าฝืนประกาศกระทรวงสาธารณสุขที่ออกตามมาตรา 6(5)  
มีโทษตามมาตรา 47 ปรับไม่เกินสองหมื่นบาท 	 	 	 	 	
	 2. ความผดิฐานจำ�หนา่ยและผลิตเพือ่จำ�หนา่ยอาหารไมบ่รสิทุธ์ิตามมาตรา 26(1) 
ฝ่าฝืน มาตรา 25(1) มีโทษตามมาตรา 58 จำ�คุกไม่เกินสองปี  หรือปรับไม่เกินสองหมื่น
บาท หรือทั้งจำ�ทั้งปรับ
	 สำ�หรบัการดำ�เนนิการตรวจเฝา้ระวงัอาหารในตลาดสด  มแีนวทางการดำ�เนนิการ
ตาม Comliance Policy กรณีการดำ�เนินการตรวจเฝ้าระวังอาหารในตลาดสด  ดังนี	้
	 กรณีที่พบการกระทำ�ความผิดครั้งที่ 1 
	 : ผู้จำ�หน่ายอาหารที่ปนเปื้อนฟอร์มาลีน
	 - กรณีที่แจ้งแหล่งผลิต หรือแหล่งซื้อให้ตักเตือนและระงับการจำ�หน่าย  
สอบสวนและสืบสวนให้ถึงผู้ผลิต  	 	 	 	 	 	
	 - กรณีไม่แจ้งแหล่งผลิตและแหล่งซื้อ ให้ดำ�เนินคดีผู้จำ�หน่ายและระงับการ
จำ�หน่าย			 
	 : ผูผ้ลติอาหารทีป่นเปือ้นฟอรม์าลนี ใหด้ำ�เนนิคดตีามกฎหมาย โดยใชช้ดุทดสอบ
เบือ้งตน้และเก็บตัวอย่างสง่วเิคราะหยื์นยันผล ณ ศนูย์วทิยาศาสตรก์ารแพทย์ กรณท่ีีพบ
การกระทำ�ความผิดครั้งต่อไป
	 ผูจ้ำ�หนา่ยและผูผ้ลติ ใหด้ำ�เนนิคดตีามกฎหมาย โดยใชช้ดุทดสอบเบือ้งตน้และ
เก็บตัวอย่างส่งวิเคราะห์ยืนยันผล  ณ ศูนย์วิทยาศาสตร์การแพทย์   

มาตรการทางกฎหมาย
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ใครบ้างที่มีอำ�นาจในการดำ�เนินคดีตามกฎหมาย	 			 
	 	 ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่องแต่งตั้งพนักงานเจ้าหน้าที่เพื่อ
ปฏิบัติการตามพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522  ได้กำ�หนดให้เจ้าหน้าที่ดังต่อไปนี้ เป็น
พนักงานเจ้าหน้าที่เพื่อปฏิบัติการตามพระราชบัญญัติ  อาหาร พ.ศ. 2522  ให้พนักงาน
เทศบาลนคร พนักงานเทศบาลเมือง พนักงานเทศบาลตำ�บลใน 75 จังหวัดยกเว้น
กรุงเทพมหานคร ซึ่งดำ�รงตำ�แหน่งต่อไปนี้ เป็นพนักงานเจ้าหน้าท่ี เพ่ือปฏิบัติการตามพ
ระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522 ในเขตเทศบาลนคร เทศบาลเมือง หรือเทศบาลตำ�บล 
เฉพาะสถานทีจ่ำ�หนา่ยอาหาร สถานทีส่ะสมอาหาร ตลาดทีห่รอืทางสาธารณะ ตามพระราช
บัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ.2535 ที่อยู่ในเขตเทศบาลนคร เทศบาลเมือง หรือเทศบาล
ตำ�บลนั้นๆ แต่ไม่รวมถึงสถานที่ผลิต นำ�หรือสั่งเข้ามาในราชอาณาจักร หรือใบสำ�คัญการ
ใช้ฉลากอาหาร ซึ่งสำ�นักงานคณะกรรมการอาหารและยา ดูแลรับผิดชอบ  
	 (1)  ปลัดเทศบาล
	 (2)  รองปลัดเทศบาล
	 (3)  ผู้อำ�นวยการสำ�นักการสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อม 
	 (4)  ผู้อำ�นวยการกองการสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อม
	 (5)  หัวหน้ากองสาธารณสุข
	 (6)  หัวหน้าฝ่ายบริหารงานสาธารณสุข
	 (7)  หัวหน้าฝ่ายงานสาธารณสุขและอนามัยสิ่งแวดล้อม
	 (8)  หัวหน้าฝ่ายบริการและส่งเสริมอนามัย
	 (9)  นักบริหารงานสาธารณสุข
	 (10)  เภสัชกร
	 (11)  นักวิชาการสาธารณสุข
	 (12)  นักวิชาการสุขาภิบาล
	 (13)  พยาบาลวิชาชีพ
	 (14)  พยาบาลเทคนิค
	 (15)  เจ้าพนักงานสุขาภิบาล ตั้งแต่ระดับ 3 ขึ้นไป 
	 (16)  เจ้าพนักงานเภสัชกรรม ตั้งแต่ระดับ 3 ขึ้นไป
	 (17)  เจ้าพนักงานสาธารณสุขชุมชน ตั้งแต่ระดับ 3 ขึ้นไป

 รูปแบบการจัดการปัญหาในพื้นที่ด้วยภาคีเครือข่าย			 
	 ในการจัดการปัญหาฟอร์มาลีนปนเปื้อนในอาหารด้วยระบบการเฝ้าระวัง และ
มาตรการทางกฎหมาย ฯลฯแล้ว เพื่อให้ประชาชนได้บริโภคอาหารที่ปลอดภัยอย่างยั่งยืน  
การทำ�ใหป้ญัหาเหล่านีล้ดลงหรอืหมดไปจะต้องไดร้บัความรว่มมอืจากบคุคลท่ีเก่ียวขอ้งใน
ระบบตั้งแต่ผู้ซื้อ ผู้ขาย และ ผู้บริโภค โดยมีเจ้าหน้าที่สาธารณสุขและองค์กรปกครอง
สว่นทอ้งถิน่เขา้มามบีทบาทเพือ่สนบัสนนุ ควบคมุกำ�กับ และปรบัเปล่ียนพฤติกรรมผูข้าย  
เพื่อให้จำ�หน่ายอาหารท่ีปลอดภัยสู่ผู้บริโภค และเผยแพร่ข้อมูลสถานท่ีจำ�หน่ายอาหารท่ี
ปลอดภัยสู่สาธารณะ                               
	 กระบวนการประชาคมในพื้นที่เป็นรูปแบบหนึ่งในการจัดการปัญหาในพื้นที่อย่าง
ยั่งยืน โดยประกอบด้วยหลายหน่วยงานและองค์กร
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คณะผู้จัดทำ�

เครือข่ายคุ้มครองผู้บริโภค สำ�นักงานสาธารณสุขจังหวัด ในเขตภาคตะวันออกเฉียงเหนือ	

คณะอนุกรรมการคุ้มครองผู้บริโภค 	 พบส.เภสัชกรรม จังหวัดขอนแก่น

ภญ.กนกพร  	 ธัญมณีสิน	 สำ�นักงานสาธารณสุขจังหวัดขอนแก่น

ภญ.วีรยา  	 ถาอุปชิต		 สำ�นักงานสาธารณสุขจังหวัดขอนแก่น

ภญ.รัตติกาล  	 แสนเย็น  	 รพ.ขอนแก่น

ภญ.อุบล  	 ศิรพลพิวัฒน์  	 รพ.มัญจาคีรี

ภญ.ณัฐิกานต์  	 วีระพาคินทร์  	 รพ.สิรินธร

ภก.ศาสตรา  	 สารสมัคร		 รพ.อุบลรัตน์
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คู่มือการตรวจสอบเฝ้าระวังสารฟอร์มาลีนปนเปื้อนในอาหาร

พิมพ์ครั้งที่ 1 เมษายน 2557

จำ�นวนพิมพ์ 500 เล่ม

ผลิตโดย เครื่อข่ายคุ้มครองผู้บริโภค สำ�นักงานสาธารณสุขจังหวัดในเขตตะวันออกเฉียงเหนือ

	 คณะอนุกรรมการคุ้มครองผู้บริโภค พบส.เภสัชกรรม จังหวัดขอนแก่น

พิมพ์ที่ บริษัท เพ็ญพรินติ้ง จำ�กัด  


