
หมอน & ไหม...พืชและเสนใยแหงอนาคต 

วิโรจน  แกวเรือง 

 

ในอดีต การปลูกตนหมอนก็มุงเนนท่ีจะนําใบหมอนไปเลี้ยงไหมเพียงอยางเดียว การเลี้ยงไหม

ก็มุงเนนท่ีจะไดรังไหม กอนนําไปสาวเปนเสน เพ่ือใชทอผาไหม เม่ือไมนานมานี้ไดมีการนําสวนตางๆของตน

หมอน  และเสนไหมไปใชประโยชนในดานตางๆ ปจจุบันเม่ือวิทยาการดานตางๆเจริญมากข้ึน

นักวิทยาศาสตรเริ่มพัฒนาการใชหมอนและไหม เพ่ือใหมีคุณคาและศักยภาพในการใชประโยชนสูงข้ึนและ

กวางขวางข้ึนท้ังปจจุบันและอนาคต 

หมอน หรือมัลเบอรรี ่ (Mullberry) มีชื่อวิทยาศาสตรวา Morus spp. เปนไมยืนตนจําพวกไม

พุม อยูในวงศ Moraceae เชนเดียวกับปอสา ขนุน และโพธิ์ เปนตน ลักษณะท่ีสําคัญของพืชวงศนี้ คือ มียางมี

ขนท่ีใบ (บางพันธุอาจมีนอยมาก) เสนใย ใบมีรูปรางแตกตางกัน ท้ังท่ีเปนแฉกและไมเปนแฉก หมอนแตละ

พันธุจะมีเพียงเพศเดียว ไมเปนเพศผูก็เพศเมีย มีเพียงสวนนอยเทานั้นท่ีพบดอกท้ัง 2 เพศ    อยูในตนเดียวกัน 

หมอนท่ีมีดอกเพศเมียจะมีเมล็ดสําหรับขยายพันธุ แตไมเปนท่ีนิยม เนื่องจากจะไดตนท่ีไมเหมือนพันธุเดิม 

เพราะมีการผสมขาม จึงนิยมขยายพันธุดวยการปกชําทอนพันธุหมอน สามารถเจริญไดดีตั้งแตเขตอบอุนจนถึง

เขตรอน ประโยชนของหมอนเทาท่ีทราบตั้งแตอดีตจนถึงปจจุบันในดานตางๆ มีดังนี้ 

1. อาหารหนอนไหม ใบหมอน มีปริมาณโปรตีน 22.60 % คารโบไฮเดรต 42.25 % ไขมัน 

4.57 % ความชื้น 6.55 % เสนใยและเถา 24.03 % เปนพืชอาหารท่ีวิเศษสุดสําหรับหนอนไหม (Bombyx 

mori) ซ่ึงเปนไหมบาน นิยมเลี้ยงโดยท่ัวไป สวนไหมชนิดอ่ืนๆซ่ึงเปนไหมปา ท่ีบางชนิดใชใบโอค ใบ

กระทอน ใบละหุง หรือใบมันสําปะหลัง เปนอาหารได นิยมเลี้ยงกันบางในประเทศอินเดีย จีน ญี่ปุน 

ปจจุบันญี่ปุนได พันธุไหมท่ีสามารถกินแอบเปลและพืชตระกูลกะหล่ําได แตการเจริญเติบโตและผลผลิตรัง

ไหมก็ไมสมบูรณเทาเทียมกับการใชใบหมอนเปนอาหาร เนื่องจากหนอนไหมมีความสามารถในการเปลี่ยน

โปรตีนจากใบหมอนเปนเสนใยไหมไดดีกวาพืชชนิดอ่ืน ใบหมอน 108-120 กก. สามารถเปลี่ยนเปนรังไหม

พันธุไทยพ้ืนบานไดประมาณ 10-12 กิโลกรัม ถาเปนพันธุลูกผสม จะไดประมาณ 6-7 กิโลกรัม แตเม่ือสาว

เปนเสนไหมจะไดประมาณ 1 กิโลกรัม เปนอันวาอุตสาหกรรมการผลิตไหมท้ังขนาดเล็กขนาดใหญและใน

ครัวเรือน ยังคงปลูกหมอนไวสําหรับเลี้ยงไหม 

2. พืชสมุนไพร  ตําราสมุนไพรจีนกลาวถึงสรรพคุณของหมอนไวอยางมากมาย เชน “ยอด

หมอน” นํามาตมใชดื่มและลางตา เพ่ือบํารุงตา “กิ่งหมอน” ชวยทําใหเลือดลมไหลเวียนสะดวกรักษา

อาการปสสาวะสีเหลือง กลิ่นฉุนอันเกิดจากความรอนภายใน ทําใหลําไสทํางานไดดี ขจัดความรอนในปอด 

และกระเพาะอาหาร ขจัดการหมักหมมในกระเพาะอาหารและเสลดในปอด นอกจากนั้นยังใชรักษาอาการ

ปวดมือ เทาเปนตะคริว เหน็บชา โดยใชก่ิงหมอนและโคนตนหมอนเกาๆมาตัดเปนทอน ผึ่งไวใหแหงนํามา

ตมก็สามารถขจัดโรคดังกลาวได “ผลหมอน” รักษาโรคไขขอ บํารุงหัวใจ บํารุงผมใหดกดํา คายความรอน

รุม เสนประสาทตาดี สายตาก็แจมใส รางกายก็สุขสบาย “รากหมอน” สามารถลดปริมาณน้ําตาลในเสน

เลือดนั่นคือ ลดความรุนแรงและรักษาโรคเบาหวานได  



3. อาหาร และเครื่องดื่มมนุษย   ใครเลานึกวาสวนตางๆของหมอนนํามาเปนอาหารและ

เครื่องดื่มได ในทวีปยุโรป ออสเตรเลีย และอเมริกาเหนือ รูจักหมอนวา เปนตนไมท่ีใหผลรับประทานได มัก

นิยมปลูกไวตามบานเพ่ือรับประทานผลสด ลูกหมอนจะหายากในทองตลาด จะมีขายอยูบางในซูเปอรมาเก็ต

บางแหง เชนท่ีเมืองเพิรธ ประเทศออสเตรเลีย ท่ีผูเขียนไดมีโอกาสลิ้มรสลูกหมอนเปนครั้งแรกในชวงท่ีลาไป

ศึกษาตอ เม่ือกลับมาเมืองไทยผมก็แสวงหาพันธุหมอนท่ีใหผลดก จนพบพันธุเชียงใหมท่ีใหผลผลิตมากกวา 

1,000 กิโลกรัมตอไรตอป ทําใหเรามีผลหมอนสดรับประทานกัน นอกจากนั้นผลสุกยังใชทําน้ําผลไม ไวนและ

แยม ท่ีมีรสชาตินาสนใจไมแพผลไมชนิดอ่ืนเลย ยอดหมอนและใบหมอน ชาวอีสานทราบกันมานานแลววา

นําไปใสตมยําไก ตมยําเปด รสเด็ดอยาบอกใคร ใบหมอน พบมีสารกาบา (Gamma-aminobutyric acid) ลด

ความดันโลหิตสูง มีสารดีเอ็นเจ(Deoxynojirimycin) มีฤทธิ์ลดน้ําตาลในเลือด กรมหมอนไหม ไดวิจัยนํามาใช

เปนเครื่องดื่มชาใบหมอน ตั้งแตเม่ือครั้งยังเปนสถาบันวิจัยหมอนไหม 

 

 

 

 

 

 

 

4. ไมประดับ  ดังไดกลาวมาแลววา ประเทศในเขตอบอุน ท้ังในทวีปเอเชีย อเมริกา ยุโรป 

และออสเตรเลีย จะมีการปลูกหมอนไวเปนไมประดับตามสวนสาธารณะและริมถนน โดยเฉพาะหมอนยอย 

ท่ีมีลักษณะแตกตางจากหมอนท่ัวๆไป คือ เม่ือแตกก่ิงใหม 

ก่ิงจะยอยหอยลงมาตามแรงดึงดูดของโลก ไมไดตั้งตรงข้ึน

ไปเชนพันธุอ่ืน ทําใหดูเปนพุมสวยงาม ผมดีใจมากท่ีใน

ปจจุบันมีผูปลูกตนหมอนไวเปนไมประดับ ท่ีใชประโยชน

ไดท้ังใบและผล 

5. อาหารสัตว ใบหมอนนอกจากจะใชเปน

อาหารของหนอนไหมแลว ยังมีสัตวอีกหลายชนิดท่ีชื่น

ชอบรสชาติของใบหมอน แตท่ีจะกลาวถึง คือการนําใบ

หมอนไปเลี้ยงปลา ในประเทศจีนจะมีการเลี้ยงปลากินพืช รวมกับการปลูกหมอนเลี้ยงไหมในหลายๆคอม

มูนดวยกัน นอกจากนั้น ใบหมอนยังเปนอาหารท่ีโปรดปรานของนกกระจอกเทศ 

 

 

 
 



“ หมอน ” จะกลายเปนผลิตภัณฑเสริมสุขภาพหรือเภสัชโภชนาภัณฑในอนาคต 
การนําหมอนมาใชประโยชนดานอ่ืน ๆ นอกจากใชใบเปนอาหารของหนอนไหม ผมและคณะ

ไดเริ่มนําผลหมอนมาแปรรูปเปนน้ําผลไม ไวน แยม ฯลฯ มาตั้งแตป 2535 ใบผลิตเปนชาใบหมอนเครื่องดื่ม
ยอดนิยม และทรงคุณคา ตั้งแตป 2540 ทําใหหมอนกลายมาเปนอาหารและเครื่องดื่มท่ีมีประโยชนตอ
สุขภาพและปลอดภัยตอมนุษยโดย รวมมือกับนักวิจัยจากหลายหนวยงานรวมดําเนินการ เชน กรมวิชาการ
เกษตร มหาวิทยาลัยขอนแกน มหาวิทยาลัยเชียงใหม มหาวิทยาลัยรังสิต มหาวิทยาลัยนเรศวร 
มหาวิทยาลัยมหาสารคาม มหาวิทยาลัยมหิดล จุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย  สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลา
เจาคุณทหารลาดกระบัง กรมวิทยาศาสตรการแพทย สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร กรมพัฒนาแพทยแผนไทย  โรงพยาบาลอุดมเดช จังหวัดอุบลราชธานีและ
โรงพยาบาลอภัยภูเบศร จังหวัดปราจีนบุรี ทําใหทุกวันนี้ “หมอน”ไดรับการพิสูจนแลววาเปน  “อาหาร
เสริมสุขภาพ หรือ เภสัชโภชนาภัณฑ” 

“เภสัชโภชนาภัณฑ” คืออะไร หลายทานก็คงงงเหมือนผม เม่ือไดยินเปนครั้งแรก คํานี้ตรงกับ
ภาษาอังกฤษท่ีวา “Nutraceuticals” ซ่ึงเปนคําผสมระหวาง nutrient (ธาตุอาหาร) และ pharmaceutical 
(ยา ) พูดงายๆ “เภสัชโภชนาภัณฑ ”คืออาหารท่ีมีสรรพคุณเปนยา (functional foods) 
กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ไดใหนิยามคําวา “เภสัชโภชนาภัณฑ” นั้น หมายถึง สารใดๆ ท่ีอยูใน
รูปของอาหาร ซ่ึงนอกจากจะใหคุณคาทางโภชนาการแลว ยังมีผลดีทางดานสุขภาพ ชวยปองกันการเกิดโรค
ได โดยเฉพาะโรคท่ีเก่ียวของกับความเสื่อมสภาพของรางกาย  เนื่องจากอาหารเปนหนึ่งในปจจัยสี่ ท่ีจําเปน
สําหรับการดํารงชีวิตของเรา อาหารท่ีดีนอกจากจะมีคุณคาทางโภชนาการ เสริมสรางรางกายใหเจริญเติบโต 
ซอมแซมสวนท่ีสึกหรอ ตามท่ีทราบๆ กันอยูแลว อาหารดังกลาวยังสามารถสรางภูมิคุมกัน  ปองกันหรือ
บําบัดรักษาโรคได วิทยาศาสตรทางการแพทยพบวา สุขภาพ (health) โรคเรื้อรัง (chronic) และโรคจาก
ความเสื่อม (degenerative disease) ลวนมีความสัมพันธกับอาหาร ดวยเหตุนี้จึงมีการนําอาหารตลอดจน
สมุนไพรธรรมชาติ  มาพัฒนาแปรรูปเปนผลิตภัณฑ ในรูปแบบตางๆ หลากหลายชนิดโดยเฉพาะอยางยิ่ง
อาหารเสริมสุขภาพในรูปเภสัชโภชนาภัณฑ ซ่ึงปจจุบันในสหรัฐอเมริกามียอดจําหนายสูงถึง 8,000 ลาน
เหรียญสหรัฐฯ/ป และคาดวาตลาดจะเติบโตถึง 40,000 ลานเหรียญสหรัฐฯ/ป ในอีก 5 ป ขางหนาเฉพาะใน
ประเทศไทยมีมูลคาประมาณ 2,000 ลานบาท/ป 

 

หมอนเปนเภสัชโภชนาภัณฑอยางไร 
 เภสัชโภชนาภัณฑ หรือผลิตภัณฑนิวทราซูติคัล มุงเนนท่ีจะปองกันหรือบําบัดรักษา  โรคหัวใจ
และหลอดเลือด โรคเบาหวาน โรคอวน โรคระบบทางเดินอาหาร โรคมะเร็ง โรคระบบสมอง แลวหมอนจะ
เปนเภสัชโภชนาภัณฑไดอยางไร 

1. ผลหมอน  เปนผลไมกลุมเบอรรี่ เกษตรกรหรือผูประกอบการมักจะเรียกวา มัลเบอรรี่   
(mulberry fruit) ถาขืนบอกวาลูกหมอน ราคาจําหนายจะลดลงทันที คนไทยก็เปนอยางนี้แหละยิ่งกระแส
เบอรรี่ เชน บลูเบอรรี่(blueberry)  แบล็คเบอรรี่(blackberry) หรือราสพเบอรรี่(raspberry) มาแรงในกลุม
ผลไมสีแดง-มวง ท่ีมีสารตานอนุมูลอิสระสูง จากการวิจัยของผมและคณะพบวา ผลหมอนมีฤทธิ์ตานอนุมูล
อิสระ เพราะมีสารกลุมโพลีฟนอล (total  polyphenol) กลุมแอนโทไซยานิน (anthocyanins) ในผล
หมอนสุก (ผลสีมวงดําท้ังผล ) มีสารสําคัญเหลานี้ประมาณ 2 เทา ของผลหมอนหาม (ผลสีแดง 50% สีมวง
ดํา 50%)นอกจากนั้น ผลหมอนยังมีกรดโฟลิก(folic acid)สูง ในผลสุกมีมากกวาผลหาม และมีมากกวา บลู
เบอรรี่ ถึง 2-3 เทา แทท่ีจริงแลวบรรพบุรุษของเราไดนําผลหมอนมาตมเปนยาเย็น ระบายออนๆ แกธาตุไม
ปกติ ดับรอน ทําใหชุมคอ บํารุงไต มานานแลวนะจะบอกให 

 
  



ประโยชนของกรดโฟลิก และความตองการกรดโฟลิก 
1.  ทําใหเซลลเม็ดเลือดแดงเจริญเต็มท่ี ถาขาดจะเปนโรคโลหิตจาง 
2.  ทําใหเซลลประสาทไขสันหลังและเซลลสมองเจริญเปนปกติ 
3.  สตรีมีครรภตองการกรดโฟลิก 0.4 มิลลิกรัม/วัน คนปกติ 0.1 มิลลิกรัม/วัน 

ประโยชนของสารตานอนุมูลอิสระ 
1.  ปองกันการดูดซึมของน้ําตาลในลําไสเล็ก 
2.  ทําใหกระแสเลือดหมุนเวียนดี และหลอดเลือดแข็งแรง 
3.  ยับยั้งการเกิดสารกอมะเร็งเม็ดเลือด มะเร็งเตานม และมะเร็งลําไสใหญ 
4.  ลดอาการแพตางๆ และยืดอายุเม็ดเลือดขาว 
5.  สารตานอนุมูลอิสระ สามารถดูดซึมเขารางกายทางลําไสเล็กและไมเปลี่ยนแปลงสภาพ 
6. พืชใชสารเหลานี้เพ่ือใหทนตอลม ฝน แสงแดด ซ่ึงรางกายมนุษยไมสามารถสรางข้ึนเองได

ตองอาศัยจากพืช 
นอกจากน้ีในปัจจุบัน กรมหมอนไหม ได้ร่วมกับคณะแพทยศาสตร์ มหาวิทยาลัยขอนแก่น 

ได้นำผลหม่อนมาทดสอบการเรียนรู้และความจำในหนู(mice) พบว่าการให้ผลหม่อนสุกอบแห้งบด ในอัตรา 
10 มิลลิกรัม/น้ำหนักหนู 1กิโลกรัม สามารถเพ่ิมความจำและการเรียนรู้ของหนูได้ โดยผลหมอนจะทําใหลด
การตายของเซลลประสาทท้ังจากพิษสุราและสาเหตุอ่ืนๆ  ซ่ึงจะมีการศึกษา กับมนุษยในป 2554 
ต่อไปซ่ึงไม่แน่ว่าผลหม่อนอาจจะมีศักยภาพในการป้องกันการเกิดโรคอัลไซเมอร์(Alzheimer’s disease)  
 

 2. ใบหมอน มีการนําใบหมอนแปรรูปเปนชาใบหมอน และผงหมอนเพ่ือใชเปนเครื่องดื่ม และ
สวนประกอบของอาหารหลากหลายชนิด ตําราแพทยสมุนไพรกลาววา ใบหมอน ใชเปนยาขับเหง่ือ แกเจ็บ
คอ ตมดื่มแกไข ตัวรอน แกรอนในกระหายน้ํา แกไอ ระงับประสาท แกโรคตา ไดหลายชนิด เชน  ตาแดง 
ตาแฉะ ตามัว ตาฟาง แตถาตาถ่ัว แกไมไดนะครับ 

ผมและคณะ พบสาร โพลีฟนอลหลายชนิดในใบหมอน และน้ําชาใบหมอน  ซ่ึงมีฤทธิ์ตานอนุมูล
อิสระไดดี เปนท่ีนาสังเกตวา สารสําคัญเหลานี้จะพบมากในใบหมอนสวน ยอด มากกวา ใบออน และพบใน
ใบออนมากกวาใบแก การผลิตชาใบหมอนในรูปของชาเขียว จะใหปริมาณสารเควอซิติน เคมเฟอรอล และ
โพลีฟนอลโดยรวมสูงสุด ขอแนะนําการชงชาใบหมอนดวยน้ํารอนท่ีอุณหภูมิ  80–90 องศาเซลเซียส จะทํา
ใหสารสําคัญละลายออกมาไดดี ควรชงไวนาน อยางนอย 6 นาทีกอนดื่มจะไดคุณคาทางโภชนาการและ
เภสัชสูง   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



นางสาวรัตนาภรณ บุญจรัส นักศึกษา สาขาพิษวิทยาทางอาหารและโภชนาการ 
มหาวิทยาลัยมหิดล ไดศึกษาถึงการยับย้ังฤทธิ์การกลายพันธุของแมลงหว่ีท่ีเกิดจากยูรีเทนดวยชาใบ
หมอน โดยใชน้ําชาใบหมอนท่ีสกัดดวยน้ํารอนแลวนําไปผสมกับอาหาร + ยูรีเทน (สารกอการกลายพันธุ ) 
กอนใชเปนอาหารของหนอนแมลงหวี่ พบวา ชาใบหมอนแบบชาเขียว ลดการกอกลายพันธุได 61.01% 
จากขอมูลนี้จะเห็นไดวา ชาหมอนมีศักยภาพในการลดฤทธิ์กอกลายพันธุได  แมจะไมสามารถปองกันได 
100% ก็ตาม ดังนั้น ชาหมอนจึงนาจะมีประโยชนตอผูบริโภคในดานการปองกันการเกิดโรคมะเร็งได                                                                            

ดร.ไพโชค ปจจะ ภาควิชาเทคโนโลยีการเกษตร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร ศูนยรังสิต ปทุมธานี ไดรายงานวา การเลี้ยงไกเนื้อและไกไขดวยอาหารสําเร็จรูป 
และเสริมชาใบหมอนท่ีระดับ 2% ทําใหคอเลสเตอรอลในเลือดไกและในไขไกลดลง จากระดับ 134.5 
มิลลิกรัม/เดซิลิตร เหลือ 110.5 มิลลิกรัม/เดซิลิตร และ 93.0 มิลลิกรัม/เดซิลิตร เหลือ 78.0 มิลลิกรัม/
เดซิลิตร ตามลําดับ อีกท้ังไตรกลีเซอไรดก็ลดลงดวยเชนกัน จากระดับ 75.5 มิลลิกรัม/เดซิลิตร เหลือ 58.5 
มิลลิกรัม/เดซิลิตร และ 834.0 มิลลิกรัม/เดซิลิตร เหลือ 739.0 มิลลิกรัม/เดซิลิตร ตามลําดับ ดังนั้นการ
เสริมชาใบหมอนหรือใบหมอนในอาหารไกจึงเปนการ ลดอันตรายจากคอเลสเตอรอล และไตรกลีเซอไรด
ในเนื้อไกและไขไกไดอีกทางหนึ่ง   

นางสาวปรินดา เปาเพชร นักศึกษาปริญญาโท สาขาพิษวิทยาทางอาหารและโภชนาการ 
มหาวิทยาลัยมหิดล พบวาสารสกัดจากชาใบหมอนดวยน้ํารอนมีฤทธิ์ตานการกอกลายพันธุ และการใช ชา
ใบหมอนผสมในการหมักไกกอนนําไปทอด ก็สามารถลดการกอกลายพันธุได 40-60 % ดังนั้น ชาใบ
หมอนจึงไดรับความสนใจในการใชเปนเครื่องดื่มเพ่ือสุขภาพ เพราะมีฤทธิ์ตานการกอกลายพันธุของสารท่ี
เกิดข้ึนในสภาวะ ท่ีเปนกรดคลายกับการยอยอาหารในกระเพาะอาหาร พูดงายๆชาใบหมอนอาจชวยลด
ความเสี่ยงการเกิดโรคมะเร็งได 

จะเห็นวา ผลหมอนและใบหมอนสามารถเปนเภสัชโภชนาภัณฑได สามารถลดการใช
เวชภัณฑหรือยารักษาโรคท่ีไทยตองนําเขาจากตางประเทศ ดังท่ีฮิปโปเดรติส บิดาแหงการแพทยของ
ชาวตะวันตก กลาววา “ ยาท่ีวิเศษท่ีสุดก็คืออาหาร ” 

นอกจากนี้ ยังมีการใชสารสกัดเรสเวอรราทรอล ( Resveratrol) และออกซ่ีเรสเวอรราทรอล 
(Oxyresveratrol) จากแกนของตนและก่ิงหมอน และสารโปรแอนโทไซยานิดินส ( Proanthocyanidins) 
จากผลหมอนผลิตเปนครีมผิวขาวได ดังนั้น หมอนจะมิใชเพียงอาหารของหนอนไหมอีกตอไป 

ไหม (Bombyx mori) แมลงท่ีใหเสนใยธรรมชาติอันสวยงาม ทําใหนักวิทยาศาสตรจากท่ัว
โลก พยายามนําเทคโนโลยีมาพัฒนาเสนไหม พัฒนาพันธุไหม เพ่ือใหไดเสนใยท่ีมีคุณสมบัติแปลกใหมมี
ประโยชนหลายๆดาน เม่ือเร็วๆนี้นักวิทยาศาสตรชาวญี่ปุนจากสถาบันวิจัยวิทยาศาสตรการเกษตรชีวภาพ
แหงชาติ (NIAS : National Institute of Agrobiological Science) กับบริษัทโทเร (Toray Industries, 
Inc.) และมหาวิทยาลัยการเกษตรและเทคโนโลยี ( Tokyo University of Agriculture and Technology) 
ไดเผยถึงความสําเร็จในการตัดแตงพันธุกรรมของไหมจนไดพันธุไหมท่ีใหเสนใยประสิทธิภาพสูง ถึง 3 ชนิด 
เปนนวัตกรรมอันยิ่งใหญของสิ่งทอโลก ดังนี้ 

1. พันธุไหมท่ีผลิตเสนใยเรืองแสง ( Fluorescent Silk) มีดวยกัน 3 สายพันธุ โดย สาย
พันธุแรก หนอนไหมจะผลิตเสนไหมเรืองแสงสีเขียว สายพันธุนี้เกิดข้ึนจากการตัดแตงพันธุกรรมหนอนไหม
ทําใหเกิดโปรตีนเรืองแสงสีเขียว โดยใชยีนเรืองแสงสีเขียวท่ีสกัดไดจากแมงกะพรุน จากฝมือของ
ศาสตราจารย ดร.โอซามุ ชิโมมุระ (Prof. Dr. Osamu Shimomura) แหง NIAS เจาของรางวัลโนเบล 
สาขาเคมี สายพันธุท่ี 2  ผลิตเสนไหมเรืองแสงสีแดง โดยใชยีนท่ีสกัดไดจากปะการัง แตรังไหมท่ีไดมีขนาด
เล็ก ใหเสนใยปริมาณนอย จึงนําผีเสื้อไหมสายพันธุนี้ไปผสมขามกับผีเสื้อไหมพันธุปกติท่ีรังใหญ ใหผลผลิต



เสนไหมสูง ก็จะไดสายพันธุไหมท่ีใหเสนใยเรืองแสงปริมาณมากข้ึน สําหรับสายพันธุท่ี 3  จะไดเสนไหมเรือง
แสงสีสม หนอนไหมพันธุนี้ก็จะไดรับยีนเรืองแสงสีสมจากปะการังอีกชนิดหนึ่ง 
 
 
 
 
 
 
 

อยางไรก็ตามการสาวเสนไหมจากรังไหมของพันธุไหมเรืองแสงเหลานี้ ไมสามารถใชวิธีการตม
รังไหมท่ีอุณหภูมิสูงเชนเดียวกับรังไหมพันธุปกติได เนื่องจากน้ํารอนจะทําลายโปรตีนเรืองแสง จึงตองใช
สารละลายดาง ละลายกาวไหมแทนน้ํารอน 

เสนไหมเรืองแสงสีตางๆ มีศักยภาพในการผลิตสิ่งทอ เสื้อผาชั้นสูง ในอุตสาหกรรมแฟชั่น จาก
การจัดแสดงสินคาท่ีผลิตจากเสนไหมเรืองแสงครั้งแรก ไดแก กระโปรง แจ็คเก็ต โคมไฟ และผลิตภัณฑ
ตนแบบอ่ืนๆ ในงานแสดงสินคาฤดูใบไมรวง ป 2550 ท่ีกรุงโตเกียว ทําใหความตองการใชเสนไหมเรืองแสง
มีปริมาณเพ่ิมข้ึนอยางมากจากผูผลิตและนักออกแบบ 

2. พันธุไหมท่ีผลิตเสนใยขนาดเล็กพิเศษ (Finer Adhesive Properties Silk) เปนพันธุท่ีผลิต
เสนไหมขนาดเล็กมากเปนพิเศษ โดยการชักนํายีนท่ีใหเสนใยขนาดเล็กมากๆ จากหนอนไหม ถายใหหนอน
ไหมพันธุ ฮากุจิน (Hakugin Silkworm) ทําใหไดพันธุไหมพันธุใหมใหเสนใยขนาดเล็กมากกวาพันธุฮากุจิน 

เสนไหมท่ีมีขนาดเล็กมากเปนพิเศษนี้ เปนท่ีสนใจของผูผลิตสิ่งทอและนักออกแบบมาก 
เนื่องจากจะทําใหไดสิ่งทอท่ีมีโครงสราง รูปลักษณและสัมผัสของผาท่ีแตกตาง 

3. พันธุไหมท่ีผลิตเสนใยท่ีเซลลสามารถยึดเกาะกันไดดี ( High Level of Cell Adhesion 
Silk ) เปนพันธุไหมท่ีใหเสนใยท่ีมีเซลลเชื่อมติดกัน โดยไดรับการถายยีนท่ีทําใหเซลลเกาะติดกันไดดี 

เสนใยชนิดนี้นําไปใชในวงการเภสัชกรรม และวงการแพทย เชน การผลิตหลอดเลือดเทียม 
กระจกตาเทียม ฯลฯ ซ่ึงอยูในระหวางการวิจัยและพัฒนาใหเปนผลิตภัณฑเชิงอุตสาหกรรม  

ดังนั้น เสนใยไหมท่ีไดจากพันธุไหมปกติ และเสนใยไหมท่ีไดจากพันธุไหมตัดแตงพันธุกรรม จึง
เปนเสนใยแหงความหวังใหมๆในอนาคต 
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